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Nos entrées froides

+ Assiette gourmande (duo de foie gras maison) 18,50. -
+ Salade vigneronne 8,50. -
+ Salade de viande 8,00. -
+ Cocktail de crevettes 10,80.

+ Salade crodtons lardons et son oceuf poché 9,80. -
+ Carpaccio de boeuf 10,90. -
+ Saumon fumé (maison), mariné et ses toasts 12,80. -

Nos entrées sont disponible en portion plat avec un supp de 6. -

Nos entrées chaudes

+ Pot au feu ( sauf en été ) 4.60. -
+ Bouchée & la reine 9,80. -
+ CroGte aux moriles 14,80. -
+ La 1/2 douzaine d'escargots 8,00. -
+ La douzaine d'escargots 15,90. -

+ Cuisses de grenoulles créme, provengale
ou persilades 13.00. -

+ Salode de chevre chaud sur ses toasts 10,80. -
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Les incontournables

+ Cordon bleu de porc & la créme 18,80. -
+ Bouchée & la reine de volaile 17,00. -
+ CroUte aux morilles 20,90. -
+ Emincé de veau & la créme 19,90.

+ Magret de canard sauce au poivre 21,50. -
+ Magret de canard sauce aux moriles 26,90. -
+ Téte de veau (pommes vapeur, crudités) 19,80. -
+ Tartare de Filet de Boeuf au couteau, frites 24,80.

+ Friture de filets de carpes (& volonté) 19,80. -
+ Boeuf gros sel, crudités, pommes vapeur 15,50. -
+ Carpaccio de boeuf, frites 15.50. -
+ Risotto au Saint Jacgues sauce safran 25,80. -

Nos poissons

+ Filet de Dorade au Pinot blanc 18,90. -
+ Pavé de Saumon grille sauce gribiche 21,00. -
+ Cuisses de Grenouilles créme, provencale

ou persillodes 19,80.

*Tous nos plats sont garnis au choix de: Légumes/ Frites/ Nouilles/ Spéitzle ou Riz
et d'une salade verte,
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Le Veau
+ Escalope nature 19,50. -
+ Escalope & la créme 21,00. -
+ Escalope aux morilles 26,00. -
+ Escalope viennoise 21,00.
Le Boeuf
+ Faux-Filet 21,00. -
+ Faux-Filet Géant 400 grs 29,80. -
+ Entrecote 350 grs 26,50. -
+ Filet 26,50. -

Sauce au choix: Créme, Poivre, Roquefort,
Echaloftes, Maitre d'hotel.

Sauce aux moriles 5 euros en supplément.

Menu Enfant (jusqua 14 ans)

+Emincé de dinde & la créme
ou
+ Steack haché
ou
+ Nuggets
+ Dessert Surprise
7.90. -

*Tous nos plats sont garnis au choix de: Légumes/ Frites/ Nouilles/ Spdaitzle ou Riz
et d'une salade verte,
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Le Rustique

+ Pot au Feu
+ Boeuf Gros Sel,crudités
pommes vapeur

18.00. -

e Carnivore

+ Carpaccio de Boeuf
ou
+ Sadlade CroGtons Lardons

+ Faux-Filet sauce au choix
(supp. 5. - sauce morlllesﬁ

ou

+ Cordon Bleu de porc & la Créme

+ Dessert au choix

34,80. -

Le Pécheur

+ Cocktail de Crevettes
ou
+ Saumon fumé (maison)
+ Pavé de Saumon grille
ou
+ Filet de Dorade au Pinot Blanc

+ Dessert au choix

34.,80. -

Le Gourmand

+ Assiefte Gourmande
+ Filet de Dorade au Pinot Blanc
ou
Risotto au Saint Jacques
+ Trou Normand

+ Filet de Boeuf aux Morilles

+ La surprise du Chef

66. -

*Tous nos plats sont garnis au choix de: Légumes/ Frites/ Nouilles/ Spdaitzle ou Riz
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et d'une salode verte.
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